Menu Printemps — Eté

2024

BISTRO’'T
BONNEL

PLAT du JOUR 14,20
FORMULE du JOUR 18,50
SUGGESTION ardoise

PILATS

SALADE CESAR

Salade Romaine, poulet pané aux graines, tomates
séchées, oignons frits, crotitons, copeaux de parmesan,
sauce césar aux anchois

VITELLO TONNATO
(Plat typique Piémont Italien)

Carpaccio de veau cuit servi froid, mousse de thon,
« Zaatar Maison » et capres frites — Frites maison

SALADE DE LEGUMES ROTIS et
BURRATINA

Légumes rotis servis froid, mesclun, burratina de 125g,
pesto de pistache/basilic et vinaigrette a la grenade,
crotitons

CARPACCIO DE BETTERAVE

Carpaccio de betterave et sauce Chimichurri, crémeux de
chévre aux agrumes, pousses de roquette et frites de
patate douce

PIZ.Z.AS

DU BISTRO'T

MARGHERITA sauce tomate, mozzarella Fior di latte, olives

16.90

17.50

16.90

15.00

Cuisine et Pizzas du Bistrot

A PARTAGER
FRITES MAISON Petite / Grande assiette

UNIQUEMENT LE SOIR

4.00 / 7.00

HOUMOUS MAISON =508 + Pizza blanche

12.00

CHARCUTERIE-FROMAGE

Petit / Grand

15.00 / 26.00

CHEESEBALLS <8 Piéces

9.90

BAVETTE A L’ECHALOTE Black
Angus

Viande d’origine France

23.00

Bavette Black Angus (Irlande) 200g grillée a la
plancha, confit d’échalote, jus de viande — Frites
maison et salade

TARTARE DE BOEUF

19.80

Viande de boeuf (180g) de race Montbéliarde (Maison
Bressane) coupée au couteau — Frites maison et salade
Supplément: Kimchi maison 3€

GRATIN DE RAVIOLES aux
Asperges vertes

18.50

Ravioles du Dauphiné gratinées a la mozzarella,
Asperges en créme et salpicon, Mesclun

BURGER DU BISTROT

19.50

Pain artisanal de notre boulanger, viande de boeuf
régional hachée (steak végétal sur demande),
stracciatella, spaghettis de radis noirs, oignons rouges,
sauce facon béarnaise — Frites maison et salade

FISH & CHIPS

18.00

Poisson pané, sauce tartare — frites maison et salade

* pizza base créme sur demande,
et supplément ingrédient: 1,50€
supplément Burrata: 2,50€

13.00

SICILIENNE Sauce tomate, mozzarella Fior di latte, anchois, capres, olives

13.50

PARME Sauce tomate, mozzarella Fior di latte, jambon cru, parmesan ripé, olives

14.50

REINE « di Eline » Sauce tomate, mozzarella Fior di latte, jambon blanc, champignons, olives

14.50

PEPPERONI «di PacOme » Sauce tomate, mozzarella Fior di latte, spianata piccante

15.00

SALMONE cCréme fraiche, mozzarella Fior di latte, saumon fumé, aneth, olives

15.00

CHEVRE MIEL sauce tomate, mozzarella Fior di latte, chévre, miel

15.00

CALZONE sauce tomate, mozzarella Fior di latte, jambon blanc, champignons, oeuf

15.50

PRIMAVERA Sauce tomate, mozzarella Fior di latte, courgettes, poivrons, champignons, tomates séchées, persillade

15.50

POULETTO « di Romy » Créme a la moutarde, mozzarella Fior di latte, poulet mariné, champignons, oignons, olives

16.00

BOLOGNAISE sauce tomate, mozzarella Fior di latte, viande hachée, poivrons grillés, sauce barbecue

16.00

4 FROMAGES Ssauce tomate, mozzarella Fior di latte, chévre, gorgonzola, parmesan, olives

16.50

FRESCHEZZA sauce tomate, mozzarella Fior di latte, roquette, parmesan, Burrata 50g,tomates séchées, olives

(Burrata 125g: +1,50€)

17.50




